
ジ ビ エ 利 活 用 研 修
（ジビエ利用拡大を考慮した狩猟者の育成事業）

【日時】 令和８年９⽉２６日（⼟）

○仕留めた鹿を食肉として活用する際の、搬入方法の
ポイント

○ジビエを事業として安定させるために

○鹿肉の調理実習‐試食

【対象】 狩猟免許所有者

申し込み方法
○以下のURLまたはQRコードよりお願いいたします。
https://forms.cloud.microsoft/r/rZbrr0A5kg?origin=lprLink

○締 切 令和８年９月２３日（水）ただし、定員に達した時点で終了します。
○参加が決定となった方には、その旨ご連絡（原則メール）します。
◎詳細は山梨県のホームページでお知らせしております。

https://www.pref.yamanashi.jp/shizen/index.html

◎お問い合わせ：山梨県 森林環境部 自然共生推進課
電話：０５５−２２３−１５２２

※ 内容は変更となる場合があります。

【場所】 早川町ジビエ処理加⼯施設

【費用】 無料

【定員】 先着１０名

○鹿の捕獲から搬入‐食肉となるまでの一連の流れに
ついて

午前９時から（１２時頃終了予定）
早川町草塩503

【内容】

山梨県では、令和８年度

を実施します。

【講師】 株式会社YAMATO  代表取締役 望⽉ 秀樹 氏

※ 試験合格者は、当日までに免許を受領してください。


