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2023 年産農林⾼校ワインの仕込みを開始 
＜概要＞ 

農林高校食品科学科で、毎年秋の恒例となっているワイン製造実習が今年も始まります。今年

は計１５００ｋｇの原料ブドウを県内農家から購入して、計５種類のワインを製造します。初仕

込みとなる９月１５日には、白ブドウ品種である甲州種（１５０ｋｇ）とシャルドネ種（２００

ｋｇ）を原料とした白ワイン約２００リットル（７５０ｍｌボトルに換算して約２５０本）の製

造をおこないます。これまで授業で学んできた食品化学や微生物の知識を元に、高品質なワイン

の製造を目指します。今回の仕込みワインは、熟成や瓶詰めなどの工程を経て、来年秋にリリー

ス予定です。 

 

＜目的＞ 

 ワインの製造を通して製造技術や衛生管理などのスキルを身に付けることを目的にしていま

す。また、地場産業であるワイン醸造への関心を高めることで、地域資源の活用や六次産業化の

視点を育みます。 

 

＜詳細＞ 

日  程：２０２３年９月１５日（金）１３：３０～１５：２０ 

場  所：山梨県立農林高等学校 食品科学科棟１階ワイン製造実習室 

（〒４００－０１１７ 山梨県甲斐市西八幡４５３３） 

参加生徒：食品科学科２年生の１４名 

内  容：ブドウの選果、除梗・破砕、搾汁、成分分析 

 


